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MAT & DRYCK KRONSTAMS VINER

Orientalisk mat  är ett lika vid-
lyftigt begrepp som om du säger 
”västerländsk mat”. Vem skulle 
fösa ihop inlagd sill och spagetti 
eller kräftor och surkål under en 
och samma rubrik? Varje rätt för-
tjänar sin egen status, åtminstone 
vad gäller drycken. Det enda ge-
nerella jag kan säga är att jag inte 
väljer äldre viner, utan föredrar 
yngre med distinkta smaker.

Därmed inte sagt att du behö-
ver ligga vaken och fundera över 
olika kombinationer. En avkopp-
lande utgångspunkt är att  god 
dryck, en som du själv gillar sma-
ken på, oftast smakar bra till god 
mat. Däremot kan det vara bra att 
känna till utgångspunkterna när 
du bjuder andra. 

Frågar man en italienare eller 
spanjor vilket vin han eller hon 
väljer blir svaret ofta: ”Det som 
står närmast.” Den utgångspunk-
ten är befriande, men för oss som 
inte har vinkulturen i generna 
är vinvalet ändå omgärdat med 
både mystik och viss oro. Här är 
smaktyperna i DN:s vintabeller 
en god vägledning. 

Till sushi  rekommenderas ofta 
halvtorra vitviner. Ja, men prova 
ett rosévin. Här fi nns oftast en 
druvighet som smeker gommen 
på samma sätt. Själv köpte jag re-
dan i början av sommaren en låda 
av 2008 Puycheric Syrah (nr 2209, 
59 kr). Detta dricker jag även 
vintertid när det blir hämtsushi. 
2008 De Bortoli dB Selection Rosé 

(nr 6239, 189 kr/trelitersbox) 
kan också platsa som husets vin i 
detta avseende.

Blir det i stället thaimat väljer 
jag oftast vitt för att matens 
smak ofta är fi nstämd, även när 
kryddhettan är framträdande. 
2008 Thüngersheimer Johannis-

berg Weisser Burgunder Spätlese 

Trocken (nr 5969, 98 kr) är då ett 
fenomenalt gott vin. Men smaka 

också 2008 Macrina (nr 2440, 90 
kr) som kommer från Italien och 
har en struktur som kan tampas 
med många varierade smaker. 
På budgetsidan väljer jag istället 
2008 Deinhard Riesling Rivaner 

(nr 6904, 189 kr/trelitersbox).
Indisk mat, fl ammande het, 

väljer jag nästan alltid rött vin 
till, även om det är fi sk som dy-
ker upp efter smakexplosionen. 
Detsamma gäller mexikansk mat 
som bakom försvenskade tacos 
tyvärr inte fått den uppmärksam-
het den förtjänar. Här har jag två 
smaktyper som jag väljer mellan, 
mer efter mitt eget humör än ef-
ter lagboken.

De lätta, saftiga rödvinerna 
tillhör mina passioner, just därför 
att de är så läskande, friska och 
okomplicerade. Montepulciano 

d’Abruzzo (nr 2337, 56 kr) och i 
ännu högre grad Montepulciano 

d’Abruzzo Bianchi (nr 7126, 61 kr) 
har varit favoriter sedan mitten 
av nittiotalet. 2007 Zeta Mon-

tepulciano d’Abruzzo (nr 32907, 
209 kr/trelitersbox) och Ramos 

Reserva (nr 6139, 209 kr/treliters-
box) har tillkommit på senare år 
och Beaujolais George Duboeuf 

(nr 80520, 199 kr/trelitersbox) är 
en nykomling som satt kraftiga 
spår i mina köpvanor. Alla passar 
också till pizza, där jag i princip 
alltid också dricker rött.

Ibland föredrar jag dock mer 
inställsamma charmörer. Just till 
den kryddheta och smakrika ma-
ten är dessa viner i sitt esse, tack 
vare sin myckenhet av alkohol 
och sin frånvaro av sträv garv-
syra. McPherson Shiraz (nr 16476, 
210 kr/trelitersbox), 2008 Lamura 

Prima Nero d’Avola Syrah (nr 
2289, 59 kr) och 2007 Trapiche 

Malbec Oak Cask (nr 16554, 79 
kr) är så eldiga att de skapar en 
brandgata mot den heta maten.
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Semesterviner. Trött på grillat? 
 Knappast, men omväxling förnöjer. 
Bengt-Göran Kronstam bjuder oss 
 viner till pizza, sushi, thai och kinamat. 

Vinerna för 
enkla dagar

SOMMARENS VINER I DN SÖNDAG
Dessa viner kan beställas utan extra kostnad i Systembolagets samtliga butiker och utlämningsställen för  leverans 

inom ett, max två dygn. Viner med ett femsiffrigt varunummer som börjar med en sjua eller åtta tillhör dock 

 beställningssortimentet. För dessa får du räkna med minst en veckas leveranstid. 

Pris-  Kva-     Mog-

värde Pris litet År Namn, land Förpackning Nr nad

VITA VINER  Torra, runda och generöst fruktiga till stekt fisk och ljust kött i sås
+++ 64:- 1,5 2008 McPherson Chardonnay, Australien  16445 �

 85:- 2,5 2008 Fleur du Cap Chardonnay, Sydafrika alla butiker 2015 �

 149:- 3,5 2006 Chablis (Drouhin), Frankrike (Bourgogne) alla butiker 5765 �

++ 49:- 0 2008 il Nostro Grecanico, Italien (Sicilien) ekovin 22803 �

VITA VINER  Torra, smakrika till fisk, fågel och ljust kött
+++ 55:- 0,5 2008 Pridelands Chenin Blanc Sauvignon Blanc Viognier, Sydafrika alla butiker 2008 �

 59:- 1 2008 Verdicchio (Garofoli), Italien (Marche)  2409 �

 72:- 2,5 2008 Inycon Chardonnay, Italien (Sicilien)  12418 �

VITA VINER  Torra/halvtorra milda och delikata till fisk, skaldjur och kryddstark mat
+++ 98:- 3 2008 Thüngersheimer Johannisberg Weisser Burgunder Sptl Trocken, Ty (Franken) 5969 �

++ 189:- 0,5 2008 Deinhard Riesling Rivaner, Tyskland (Rheinhessen) trelitersbox 6904 �

 90:- 2,5 2008 Macrina (Garofoli), Italien (Marche/Verdicchio dei Cast di Jesi)  2440 �

ROSÉVINER  Till fågel, ljust kött, stekt/grillad fisk/skaldjur, sallader, pasta, risrätter m m
+++ 58:- 0,5  Åkesson Oz Ross Rosé, Australien 1 liter/tetra 6492 �

 189:- 0,5 2008 De Bortoli dB Selection Rosé, Australien trelitersbox 6239 �

 59:- 1,5 2008 Puycheric Syrah (Domaine de Corneille), Frankrike (VdP d’Oc)  2209 �

 80:- 2,5 2008 Réserve de Bonnet Rosé Merlot Cabernet Franc, Frankrike (Bordeaux)  3181 �

 95:- 3 2007 Albet i Noya Pinot Noir Merlot Clàssic, Sp (Katalonien) best vin/ekovin 74772 �

 179:- 3,5 2006 Tavel Rosé (Guigal), Frankrike (Côtes-du-Rhône) beställningsvin 75783 �

RÖDA VINER  Lätta och saftiga till fisk, fågel och pasta
+++ 209:- 1 2007 Zeta Montepulciano d’Abruzzo, Italien (Abruzzo) box/ekovin/alla butiker 32907 �

 199:- 1  Beaujolais George Duboeuf, Frankrike (Bourgogne) trelitersbox/best sort 80520 �

 209:- 1 2008 Ramos Reserva (J Portugal Ramos), Portugal trelitersbox 6139 �

 56:- 1 2007 Montepulciano d’Abruzzo (Umani Ronchi), Italien (Abruzzo) alla butiker 2337 �

 61:- 1,5 2007 Montepulciano d’Abruzzo Bianchi (Umani Ronchi), Italien (Abruzzo)  7126 �

RÖDA VINER  Eldiga och mulliga till grillat och mörkt kött eller stekt fisk
+++ 210:- 0,5  McPherson Shiraz, Australien trelitersbox 16476 �

 59:- 1,5 2008 Lamura Prima Nero d’Avola Syrah, Italien (Sicilien)  2289 �

 79:- 3 2007 Trapiche Malbec Oak Cask, Argentina  16554 �

++ 59:- 1 2008 Viña Herminia, Spanien (Rioja)  12615 �

 69:- 1,5 2008 Graham Beck Shiraz Cabernet Sauvignon, Sydafrika  12986 �

RÖDA VINER  Fruktiga och smakrika till ljust och mörkt kött eller fet fågel
+++ 69:- 2 2007 Réserve de la Condamine (Mont Tauch), Frankrike (Fitou)  12804 �

 89:- 3 2008 Château Pech-Latt, Frankrike (Corbières) ekovin 2233 �

 89:- 3 2008 Neethlingshof Cabernet Sauvignon, Sydafrika  12883  �

 105:- 3,5 2006 Masi Campofi orin, Italien (Veneto) alla butiker 5123 �

++ 116:- 3 2006 Fetzer Barrel Select Zinfandel, USA (Kalifornien)  6425 �

RÖDA VINER  Eleganta och tidlösa till vilt och stekar
+++ 238:- 1 2007 Concha y Toro Reserva Carmenère Cabernet S, Chile trelitersbox 6571 �

 135:- 3,5 2008 Stoneleigh Pinot Noir, Nya Zeeland  16394 �

++ 154:- 0 2008 Castillo de Anna (Anecoop), Spanien (Valencia) trelitersbox 22297 �

 69:- 1,5 2006 Raimat Abadia, Spanien (Costers del Segre)  2738 �

 99:- 3 2006 Ravenswood Vintner’s Blend Zinfandel, USA (Kalifornien)  26001 �

�

Prisvärde är en avvägning mellan pris och kvalitet, baserad på ålder, efterfrågan m m, i fem nivåer:

+++  fynd!   ++  bästa köp   +  rekommenderas   =  prisvärt   –  ej prisvärt

Mognad anges i fem nivåer:  � moget  � kan lagras  � bör lagras  � bör drickas omgående  � häll ut

Kvalitet anges i åtta nivåer: 0 är normalvärdet för ett korrekt vin, 5 är absolut toppkvalitet och åt andra hållet

anger –2 att vinet är av dålig kvalitet.
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BESTÄLL PÅ SYSTEMBOLAGET.  ART.  NR 73010.  12,5% VOL

VITT VIN FRÅN SYDAFRIKA 3 L ITER

129:-Zumbali Chenin BlancN
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