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NYA VINER PÅ SYSTEMBOLAGET FASTA SORTIMENT
Dessa viner börjar säljas den 1 april och fi nns eller kan beställas utan extra kostnad hos Systembolagets samtliga 

butiker och utlämningsställen minst ett år framåt.

Pris-  Kva-     Mog-
värde Pris litet År Namn, land Förpackning Nr nad

MOUSSERANDE VINER  Torra/halvtorra till fisk och skaldjur eller som drink

++ 70:- 2  Cono Sur Brut, Chile  6894 �

MOUSSERANDE ROSÉVINER Till ljust kött, fågel, ost och dessert eller som drink

++ 269:- 3  De Saint Gall Brut Rosé, Frankrike (Champagne)  7417 �

VITA VINER  Torra, rena och krispiga till fisk och skaldjur eller som drink

+++ 105:- 3 2006 Tentation du Château Le Bourdillot, Frankrike (Graves)  4132 �

++ 57:- 1 2008 Kalis Chardonnay Grillo, Italien (Sicilien) fi nns i alla butiker 12438 �

 189:- 3,5 2007 La Chapelle des Augustins (Henri Bourgeois), Frankrike (Loire/Sancerre)  5335 �

+ 89:- 2 2008 Omaka Springs Sauvignon Blanc, Nya Zeeland  6441 �

 45:- 2 2008 Les Remparts des Ceps Dorés Sauvignon, Frankr (Loire/Touraine) 37 cl 2201 �

 99:- 2,5 2007 Menetou-Salon Les Thureaux (Joseph Mellot), Frankrike (Loire)  5334 �

– 179:- 1,5 2008 Two Tracks Sauvignon Blanc (Wither Hills), Nya Zeeland 1,5 l-box 6192 �

VITA VINER  Torra, runda och generöst fruktiga till stekt fisk och ljust kött i sås

+++ 169:- 0,5 2008 Casas Patronales Chardonnay Sauvignon Bl, Chile trelitersbox/alla but 6895 �

 69:- 2 2008 Douglas Green Fairtrade Chenin Blanc, Sydafrika  2049 �

++ 65:- 1 2008 Manifesto Inzola Chardonnay, Italien (Sicilien)  6258 �

+ 69:- 1 2008 Mitchelton Victoria Series Chard Marsanne Viognier, Austr pet-fl aska 6254 �

– 85:- 1,5 2008 Valle Perdido Vineyard Selection Chardonnay, Argentina  6004 �

VITA VINER  Torra, smakrika till fisk, fågel och ljust kött

+++ 69:- 2 2008 Leth Duett Riesling Grüner Veltliner Trocken, Österrike  4587 �

+ 65:- 1,5 2008 Paul Sapin Chardonnay, Frankrike (VdP d’Oc) pet-fl aska 2139 �

RÖDA VINER  Lätta och saftiga till fisk, fågel och pasta

– 62:- 0 2007 Grand Sud Syrah Cabernet, Frankrike (VdP d’Oc) 1 l-tetra/alla butiker 6263 �

 65:- -2  Siesta Loalc 8,5 (Garcia Carrion), Spanien lågalkoholvin 2150 �

 67:- 1 2007 Cigarra Syrah Tinta Barroca (Santos Lima), Portugal  2565 �

RÖDA VINER  Eldiga och mulliga till grillat och mörkt kött eller stekt fisk

+++ 79:- 3 2007 Havana Hills Limeroad Cabernet Sauvignon Merlot Petit Verdot, Sydafrika  6535 �

 85:- 3 2006 Moebius Tempranillo, Argentina  6511 �

++ 199:- 3,5 2007 Xavier Chateauneuf-du-Pape, Frankrike (Côtes-du-Rhône)  6267 �

+ 69:- 1,5 2007 Paul Sapin Merlot, Frankrike (VdP d’Oc) pet-fl aska 12123 �

 85:- 2 2007 Perdera (Argiolas), Italien (Sardinien)  6026 �

 105:- 2,5 2006 Tapiz Reserva Malbec (Fincas Patagónicas), Argentina  6591 �

 109:- 2,5 2006 Santa Helena Vernus Cabernet Sauvignon, Chile  6610 �

 145:- 2 2007 Santa Ines Organic Cab Malbec Carmenère 1,5 l-box/ekovin/alla but 6620 �

 69:- 1,5 2008 Mitchelton Victoria Series Shiraz Mourvèdre Viognier, Austr pet-fl aska 6251 �

– 55:- 0 2007 King Fish Cabernet Sauvignon (Delicato), USA (Kalifornien)  6536 �

 75:- 0,5 2008 Opal Springs Reserve Shiraz Cabernet Sauvignon Tempranillo, Australien  16019 �

 79:- 1,5 2007 Schuchmann Saperavi, Georgien  6024 �

 87:- 1,5 2007 Borsao Barrica Selección, Spanien (Aragon/Campo de Borja)  2178 �

 179:- 0,5 2008 Ascender Cellars Shiraz, Australien 1,5 l-box/alla butiker 6241 �

 159:- 2 2006 Claremont Reserve Cabernet Sauvignon, Australien  16020 �

RÖDA VINER  Fruktiga och smakrika till ljust och mörkt kött eller fet fågel

+++ 89:.- 3 2006 Antisto Malbec (Vigouroux), Frankrike (Cahors) fi nns i alla butiker 2264 �

+ 153:- 3 2005 Canonica a Cerreto Riserva, Italien (Toscana/Chianti Classico)  6013 �

 169:- 3 2005 Morone (Bandino), Italien (Toscana/Vino Nobile di Montepulciano)  6021 �

– 57:- -0,5 2008 Robertson Shiraz Mourvèdre Viognier, Sydafrika fi nns i alla bu tiker 2062 �

 34:- -2 2008 Robertson Shiraz Mourvèdre Viognier, Sydafrika 37 cl 2062 �

 119:- 2 2007 Domingos Private Collection Reserva Touriga Nacional, Portugal  2558 �

RÖDA VINER  Eleganta och tidlösa till vilt och stekar

+++ 239:- 4,5 2006 Château de Valois, Frankrike (Bordeaux/Pomerol)  3843 �

+ 99:- 2,5 2005 Allegrini Valpolicella Superiore, Italien (Veneto)  6010 �

 149:- 3 2006 Mercurey Premier Cru (Jaffelin), Frankrike (Bourgogne)  6268 �

– 75:- 1 2007 Ramiro Garnacha (San Roque), Spanien (Cariñena) fi nns i alla butiker 6260 �

 45:- 1 2007 Remparts des Ceps Dorés Rouge, Frankrike (Côtes du Rhône)  2825 �

�

Prisvärde är en avvägning mellan pris och kvalitet, baserad på ålder, efterfrågan m m, i fem nivåer:

+++  fynd!   ++  bästa köp   +  rekommenderas   =  prisvärt   –  ej prisvärt

Mognad anges i fem nivåer:  � moget  � kan lagras  � bör lagras  � bör drickas omgående  � häll ut

Kvalitet anges i åtta nivåer: 0 är normalvärdet för ett korrekt vin, 5 är absolut toppkvalitet och åt andra hållet

anger –2 att vinet är av dålig kvalitet.

Då vårens ölnyheter  lanseras i 
ordinarie sortiment den 1 april är 
intrycket lite stökigt och ängsligt. 
Den starka veteölstrenden är tyd-
lig, likaså fi nns det fl era ekonyhe-
ter. Det är inte bara Nynäshamns 
bryggeri som lanserar ett kravöl, 
i utbudet fi nns även ekoöl från 
Slottskällan och Falcon. Trots att 
nyheterna är tillgängliga under 
ett helt år saknar jag öltyper som 
stout, kriek och porter, likaså en 
gammal ölkänsla från Europa. 
Modernt öl från Sverige och USA 
behöver sällskap som ibland kan 
visa att gammal är äldst. 

I utbudet fi nns femton sorter: 
två veteöl, sju ale och sex ljusa la-
ger. En av de bästa kommer från 
västkusten. Grebbestads lager
(nr 1434, 14:90 kr för 330 ml) är 
ett lättdrucket sommaröl som sig-
nerats med mycket havskänsla. 
Det är som om de torkar sin hum-
le i brisen vid Skagerrak. Färgen 
är vackert bärnstensfärgad och 
i såväl doft som smak fi nns mild 
humle, malt och en aning citrus. 

Åbro lanserar  två varianter av 
Guldkällan, en ljus lager i svart 
burk (nr 1499, 10:90 kr för 330 
ml) med 5,7 procent i alkohol-
halt, samt en något svagare i vit 
burk (nr 1472, 9:50 kr för 330 ml). 
Jag brukar ha lite svårt att hitta 
balansen i Åbros burkprodukter, 
men nu blir omdömet ovanligt 
positivt. Bäst är den vita Guldkäl-
lan med 4,8 procent alkoholhalt. 
Det är en ljusgul, klar öl med 
frisk doft och smak av humle. 
Guldkällan är inte ett av världens 
främsta öl, men kan svalka gott 
ändå under sommaren 2009. 

Större äventyr 
bjuder alesorterna 
på. Störst, snyggast, 
dyrast men också 

godast är franska 
Saint Landelin Mythi-

que (nr 1696, 49:90 
kr för 750 ml). Det 
här är ett välbalan-
serat ale i belgisk 
typ med stor härlig 
citrusdoft av man-
darin. Aromen är 
full med humle, 

citrusfrukter och go-
dis. Trots ett högt literpris är den 
här alen prisvärd. Passar med 
lättare tilltugg, men jag serverar 
den helst som aperitif. 

Pris och smak hör ofta ihop, 
men i april är de billigare sor-
terna bättre. Det mest prisvärda 
ölet är svenskt. Oppigård, Single 
hop ale (nr 1475, 16:70 kr för 

330 ml) är ett lejon-
färgat öl med fi n lys-
ter och blommig doft 
av mandarin, gräs 

och humle. Smaken 
är pigg av Styrian 
golding humle som 
oftast används till 
lageröl. Det här är 
så nära ett gräs-
klipparöl Oppigård 
kan komma. Ölet 
är enkelt, men väl-

digt smart och nyanserat. 
Fuller’s Indian pale ale (nr 1518, 

23:80 kr för 500 ml) är ett angos-
turafärgat öl med kraftigt, mjukt 
skum som känns äkta. Doften är 
fylld av söt frukt och smaken är 
elegant välbalanserad med la-
gom humlebeska. Ett spännande 
öl med hantverksmässig känsla 
från Englands största bryggeri. 

Från och med  den 1 april fi nns 
även två nya, trendiga och olika 
veteöl. Haystack Weat (nr 1554, 
19:90 kr för 355 ml) är ett ljust 
traditionellt veteöl från ett ungt 
amerikanskt bryggeri. Franziska-
ner Hefe Dunkel (nr 1592, 18:90 kr 
för 500 ml) är något helt annat, 
ett tyskt något mörkare mahog-
nyfärgat veteöl från ett gammalt 
men uppköpt bryggeri. Haystack 
har aprikosfärg och rund fruktig 
doft med välbalanserad smak av 
knäckebröd och citrus. Franzis-
kaner är något tyngre, men känns 
genuint. Båda är bra matöl. 
U L R I K A  N Y ST RÖM  L J U NG

sondag@dn.se

Ölnyheter. Trendig attityd och eko-

logiska infl uenser färgar vårens utbud 

på Systembolaget. Bäst är Oppigårds 

sommarlätta ale. 

Svensk sommar
på ölhyllan

MED PÅ LISTAN
FINNS ÄVEN …

� Ekholmen ekologisk ale (nr 1489, 

28:90 kronor för 500 ml). Välbalanse-

rad ekoale för fi nsmakare. 

� Carling premier, USA (nr 1587, 

13:90 kronor för 440 ml). Lättsam 

lager för lättsamma människor. 

� Sald Kuld, Estland (nr 1572, 

14:90 kronor för 500 ml). Lager från 

makrobryggeri i öst. 

� S:t Peter’s G-free ale (nr 1577, 

34:50 kronor för 500 ml). Bra öl för 

såväl glutenallergiker som andra.

� Fuller’s golden pride (nr 1555,

17:90 kronor för 330 ml). Söt

mahognyröd vacker ale. 

� Wells Banana bread beer (nr 1539, 

22:90 kronor för 500 ml). Ett udda 

bananöl, men det är en fi nt mosad 

frukt som känns. 

� Zlaty Bazant (nr 1636, 14:90 kronor 

för 500ml). Ett bra törstsläckaröl för 

alla pilsnervänner som kan tänka sig 

ett lägre tryck på beskan. 
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