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FÅ VINTIPS I DIN MOBIL
Få sms med veckans fyndviner från Söndags vinskribent Bengt-
Göran Kronstam direkt till din mobil – varje fredag före lunch! För 
5 kronor (7 kronor för icke-prenumeranter) får du ett sms med röda 
viner och ett med vita i olika prisklasser: budget, mellanpris och lyx. 
Läs mer om tjänsten på DN.se.

KRONSTAMS VINER 
5 april 2009

FEMTIO FYND I BESTÄLLNINGSSORTIMENTET
Alla dessa viner kan beställas utan extra kostnad i Systembolagets samtliga butiker och utlämningsställen. 

Räkna med en leveranstid på minst en vecka.
Pris-  Kva-                               Mog-
värde Pris litet År Namn, land Förpackning Nr nad

VITA VINER  Torra, rena och krispiga till fisk och skaldjur eller som drink

+++ 64:- 1,5 2008 Vistamar Sepia Sauvignon Blanc, Chile  74072 �

 65:- 1,5 2007 Quinta da Aveleda, Portugal (Vinho Verde/Minho)  87748 �

 89:- 3 2005 Peter Lehmann Semillon, Australien  86451 �

 106:- 3,5 2006 Jacob’s Creek Reserve Riesling (Orlando, Australien)  74624 �

 129:- 3,5 2007 Laroche Chablis, Frankrike (Bourgogne)  75035 �

 134:- 3,5 2007 Wittmann Riesling Trocken, Tyskland (Rheinhessen)  75059 �

 149:- 3,5 2007 Markus Molitor  Riesling Trocken, Tyskland (Mosel)  83270 �

 159:- 3,5 2008 Sigalas Santorini, Grekland  74138 �

 360:- 4 2007 Chablis Saint Martin (Laroche), Frankrike (Bourgogne) 1,5 l magnum 88966  �

 184:- 4 2007 Soalheiro Alvarinho, Portugal (Vinho Verde/Minho)  80543 �

VITA VINER  Torra, runda och generöst fruktiga till stekt fisk och ljust kött i sås

+++ 104:- 3 2007 Château Mont-Redon Côtes du Rhône Blanc, Frankrike  83038 �

VITA VINER  Torra, smakrika till fisk, fågel och ljust kött

+++ 99:- 3 2007 Schloss Gobelsburg Grüner Veltliner Lössterrassen, Österrike  74046 �

 129:- 3,5 2006 Reichsgraf von Kesselstatt Riesling Trocken, Tyskland (Mosel)  75282 �

 219:- 4,5 2006 Henschke Louis, Australien  74747 �

 399:- 5 2004 Meursault Premier Cru Les Charmes (V Girardin), Fr (Bourgogne)  88240 �

VITA VINER  Torra/halvtorra milda och delikata till fisk, skaldjur och kryddstark mat

+++ 162:- 4 2007 Marcus Molitor Wehlener Sonnenuhr Kabinett Riesling, Tyskland (Mosel)  83423 �

 169:- 4 2007 Benefi zium Porer Pinot Grigio (Lageder), Italien (Trentino-Alto Adige)  75314 �

 169:- 4 2007 Eitelsbacher Karhäuserhofberg Riesling Kab (Karthäuserhof), Tyskl (Mosel) 82048 �

RÖDA VINER  Lätta och saftiga till fisk, fågel och pasta

+++ 69:- 2,5 2006 Château des Vergers, Frankrike (Bourgogne/Beaujoulais)  72550 �

RÖDA VINER  Eldiga och mulliga till grillat och mörkt kött eller stekt fisk

+++ 69:- 2 2007 Mont Gras Cabernet Sauvignon, Chile  83287 �

 109:- 3,5 2006 Quinta de Chocapalha, Portugal  83271 �

 109:- 3 2006 Vila Santa Syrah, Portugal  74508 �

 189:- 4 2005 Dominio de Valdelacasa, Spanien (Toro)  74641 �

 199:- 4 2003 Artadi Viñas de Gain, Spanien (Rioja)  75091 �

 299:- 4,5 2003 l’Hospitalet de Gazin, Frankrike (Bordeaux/Pomerol)  88650 �

RÖDA VINER  Fruktiga och smakrika till ljust och mörkt kött eller fet fågel

+++ 79:- 2,5 2004 Château du Bois Favereau, Frankrike (Bordeaux)  82085 �

 99:- 3 2005 Château de Parenchère, Frankrike (Bordeaux)  82681 �

 120:- 3,5 2006 Dogajolo (Carpineto), Italien (Toscana)  74236 �

 129:- 3 2005 Château Bonnet Réserve, Frankrike (Bordeaux)  85925 �

 199:- 4 2005 Bad Boy (Thunevin), Frankrike (Bordeaux)  75170 �

 279:- 5 2003 Barolo La Serra (Voerzio), Italien (Piemonte)  89361 �

 366:- 4,5 2005 Château Bourgneuf, Frankrike (Bordeaux/Pomerol)  75575 �

 399:- 5 2005 l’Hospitalet de Gazin, Frankrike (Bordeaux/Pomerol)  75415 �

RÖDA VINER  Eleganta och tidlösa till vilt och stekar

+++ 79:- 2,5 2006 Fortius Tempranillo, Spanien (Navarra)  75036 �

 774:- 3,5 2007 Kim Crawford Pinot Noir, Nya Zeeland 6 fl  à 75 cl 89375 �

 144:- 3,5 2005 Sirius Rouge Merlot et Cab (Sichel), Frankrike (Bordeaux)  89603 �

 149:- 3,5 2007 Delta Vineyard Pinot Noir, Nya Zeeland  75093 �

 155:- 3,5 2006 Kahuranghi Pinot Noir, Nya Zeeland  84934 �

 199:- 4 2005 Château Barrail du Blanc, Frankrike (Bordeaux/St-Emilion)  75556 �

 205:- 4 2003 Svmma Varietalis Syrah Cab S Petit Verdot, Sp (Dominio de Valdepusa)  82421 �

 235:- 4,5 2003 Dominio de Valdepusa Petit Verdot, Spanien  82498 �

 249:- 4,5 2005 Pipers Brook Vineyard Pinot Noir, Australien  83366 �

 269:- 5 2001 Castello di Ama, Italien (Toscana/Chianti Classico)  83400 �

 289:- 5 2004 Cornas Chapoutier (Chapoutier), Frankrike (Côte-du-Rhône)  75147 �

 295:- 4,5 2000 Chambolle-Musigny (Jadot), Frankrike (Bourgogne)  81301 �

 319:- 5 2006 Vosne-Romanée Vielles Vignes (Vincent Girardin), Frankrike (Bourgogne)  88216 �

 349:- 5 2001 Masi Osar, Italien (Veneto)  74885 �

 379:- 5 2006 Vosne-Romanée les Quartiers de Nuits (J Boisset), Frankrike (Bourgogne)  74945 �

 399:- 5 2003 Cornas Les Vielles Vignes (Alain Voge), Frankrike (Côte-du-Rhône)   75067 �

 449:- 5 2007 Felton Road Pinot Noir, Nya Zeeland  83117 �

�

Prisvärde är en avvägning mellan pris och kvalitet, baserad på ålder, efterfrågan m m, i fem nivåer:
+++  fynd!   ++  bästa köp   +  rekommenderas   =  prisvärt   –  ej prisvärt

Mognad anges i fem nivåer:  � moget  � kan lagras  � bör lagras  � bör drickas omgående  � häll ut

Kvalitet anges i åtta nivåer: 0 är normalvärdet för ett korrekt vin, 5 är absolut toppkvalitet och åt andra hållet
anger –2 att vinet är av dålig kvalitet.

Lika illa är att dessa folkvalda vi-
ner diskrimineras på golvet. Det är 
nämligen upp till butikerna att av-
göra om de ska ställas på hyllan och 
där brister det. Stockholmarna kan 
glädja sig åt en hel del fördomsfria 
butikschefer, men i Göteborg är det 
nära nog tvärstopp för folkvalda 
viner. 2007 Roodeberg White (nr 
32155, 79 kr) fi nns till exempel ef-
ter nästan ett år bara i var fjärde 
Systembutik, trots att det är ett av 
Sveriges mest prisvärda vitviner i 
sin kategori. Det har funnits viner 
som inte nått en enda butik, trots 
manifesterad efterfrågan. Lycklig-
tvis går dessa viner fortfarande att 
beställa, nu med en leveranstid på 
endast två dagar.

För fjärde året  har jag provat så 
gott som samtliga beställningsvi-
ner på ett bräde genom att jag ingår 
i provningspanelen för specialtid-
ningen Allt om Vin. Denna gång 
slukade listan 1 700 viner. Det är 
i sig imponerande, Sveriges i sär-
klass största vinprovning, men det 
sensationella är resultatet: några 
av Sveriges mest erfarna provare 
ger högsta betyg åt nära hälften 
av beställningsvinerna. Vilken 
guldgruva är inte denna hemliga 
vinkällare!

Jag önskar att jag kunde lista 
alla dessa godsaker, men det är 
reserverat för Allt om Vins läsare. 
Många av vinerna kommer dock 

även DN Söndags läsare till godo 
och mina personliga favoriter har 
du i listan här intill. Fler kommer 
efter hand.

I första hand har jag valt att fo-
kusera på viner som kompletterar 
Systembolagets eget sortiment. Ta 
till exempel 2007 Quinta da Ave-
leda (nr 87748, 65 kr). Det är ett 
modernt smakprov på Portugals 
vinho verde, ett lätt pärlande vit-
vin och det krispigaste du kan fi nna 
på vinsidan.

Till sommaren har du här ett 
förträffl igt ackompanjemang till 
sallader, fi sk och skaldjur. Men det 
är också prototypen till en verklig 
gigant: 2007 Soalheiro Alvarinho 
(nr 80543, 184 kr). Ett annat for-
midabelt sommarvin är det röda 
2006 Château des Vergers, en saftig 
beaujolais som smakar lika bra till 
fi sk som till fågel, och nu i april pris-
sänkt med en tia (nr 72550, 69 kr).

Beställningssortimentets styrka 
ligger dock inte på budgetsidan. I 
stället är det den kryddbod som 
spetsar Systembolagets utbud med 
godsaker. Varje vin här intill är en 
prydnad på ett dukat bord, till och 
med 2005 Bad Boy (nr 75170, 199 
kr). En sak är säker: beställnings-
sortimentet är det roligaste som 
hänt svenskt vinliv sedan special-
butikerna öppnade vid mitten av 
åttiotalet!
B E NGT- G ÖR A N  K RON STA M

svar@kronstam.se

Eskilstuna firar 
med egen champagne
I år fyller staden Eskilstuna 350 år, och det vill de 
naturligtvis fi ra med champagne. Jubileet till ära 
har det tagits fram en speciell jubileumschampag-
ne, Eskilstuna 350 År Brut Premier Cru som också 
fi nns i en rosévariant. Själva bubblorna kommer 
från producenten Cl de la Chapelle och sedan har 
fl askan försetts med en 350-årsetikett. Champag-
nen sägs vara torr – men inte alltför torr – smakrik 
och fyllig och passa bra som till exempel aperitif. 
Tidigare har det till exempel tagits fram en jubi-
leumschampagne för att fi ra Halmstads 700-års-
jubileum för ett par år sedan.

För den som inte gillar bubbel fi nns fi nns det en 
jubileumsöl. Den är bryggd av det lokala bryggeriet 
Eskilstuna Ölkultur och är en gyllene ale.

Champagnen och ölet går bara att köpa i Systembolagets butiker 
i Eskilstuna.    E L I N  PE T E R S

Bubblare 
i Eskilstuna.




