
1 krm muskot, 2 cl 

pressad citron, 4 cl 

grenadin, 6 cl rom, 

8 cl ananas/apel-

sinjuice. Blanda 
riven muskot och 
citronsaft i botten 
av ett högt glas. Slå 
i grenadin, rom och juice. Rör om 
och servera med stora isbitar och 
riven muskot på toppen. Dröm 
om sommaren som aldrig kom. 
B G K

Kronstams viner 
          23 september 2007

Nya viner i beställningssortimentet
Alla dessa viner kan beställas utan extra kostnad i Systembolagets samtliga butiker och utlämningsställen. 

Räkna med en leveranstid på minst en vecka.

Pris-  Kva-     Mog-

värde Pris litet År Namn, land  Nr nad

MOUSSERANDE VINER  Torra/halvtorra till fisk och skaldjur eller som drink
++ 379:- 4 1998 de Venoge Millésimé, Frankrike (Champagne)  83720 � 

+ 379:- 3,5 2000 de Venoge Brut Blanc de Blancs, Frankrike (Champagne)  83721 �

VITA VINER  Torra, rena och krispiga till fisk och skaldjur eller som drink
++ 99:- 2,5 2006 Lagar de Bouza Albariño, Spanien (Galicien)  83418 �

 141:- 3 2006 Colterenzio Sauvignon Blanc, Italien (Trentino-Alto Adige)  88410 �

 149:- 3 2006 Alpha Estate White, Grekland  83137 �

 159:- 3 2005 Pazo Señorans Albariño, Spanien (Galicien)  83235 �

VITA VINER  Torra, runda och generöst fruktiga till stekt fisk och ljust kött i sås
+++ 129:- 3 2004 Dr Konstantin Frank Chardonnay, USA (New York)  81680 �

++ 79:- 2,5 2006 Phebus Chardonnay Semillon, Argentina  82962 �

 209:- 3,5 2005 Oak Valley Chardonnay, Sydafrika  83264 �

+ 93:- 2,5 2006 Conte Zandotti, Italien (Frascati/Lazio)  87903 �

 114:- 2,5 2004 Mas La Chevaliere Blanc (Laroche), Frankrike (VdP d’Oc)  83184 �

VITA VINER  Torra, smakrika till fisk, fågel och ljust kött
+++ 96:- 3 2006 Schloss Sommerhausen Silvaner trocken, Tyskland (Franken)  81823 �
 167:- 4 2006 Rotes Tor Grüner Veltliner Federspiel (Hirtzberger), Österrike  83246 �
 219:- 4,5 2003 Léon Beyer Riesling les Écaillers, Frankrike (Alsace)  81814 �
++ 54:- 0,5  Claudio Bianco Sicilia (Mondo del Vino), Italien (Sicilien)  83252 �

 59:- 1 2006 Garganega Veneto (Cantina di Custoza), Italien (Veneto)  70966 �

 79:- 2,5 2006 Marquês de Borba Branco, Portugal (Alentejo)  83526 �

 125:- 3 2006 Sant’ Antimo Pinot Grigio (Col d’Orcia), Italien (Toscana)  85285 �

 129:- 3 2006 Saint Cosme Blanc (Louis Barruoul), Frankrike (Côtes-du-Rhône)  88910 �
 199:- 3,5 2004 Le Bel Ouvrage (Laureau), Frankrike (Savennières/Loire)  83098 �

VITA VINER  Torra/halvtorra milda och delikata till fisk, skaldjur och kryddstark mat
+++ 289:- 5 2000 Cuvée des Comtes Éguisheim Gewurztraminer, Fr (Alsace)  82014 �
+ 89:- 2 2006 Bidoli Pinot Grigio, Italien (Friuli-Venzia Giulia)  82290 �
 114:- 2,5 2006 Vinas del Vero Gewürztraminer Colección, Spanien (Somontano)  71033 �

 119:- 2,5 2006 Swedish Hill Dry Riesling, USA (New York)  81640 �

RÖDA VINER  Lätta och saftiga till fisk, fågel och pasta
+ 59:- 1 2005 Corte Giara Corvina, Italien (Veneto)  83195 �

RÖDA VINER  Eldiga och mulliga till grillat och mörkt kött eller stekt fisk
+++ 99:- 3 2005 Richard Hamilton Gumprs’ Shiraz, Australien  83112 �
 255:- 4,5 2003 Spice Route Flagship Syrah, Sydafrika  82361 �
 445:- 5 2001 Fratta (Maculan), Italien (Veneto)  83149 �
++ 80:- 2,5 2004 La Miranda de Secastilla (Viñas del Vero), Spanien (Somontano)  71030 �

 189:- 3,5 2004 Alpha Estate Red, Grekland  83160 �

 379:- 4,5 2003 Fratta (Maculan), Italien (Veneto)  83233 �

+ 79:- 2 2004 Periquita Reserva, Portugal  83042 �

RÖDA VINER  Fruktiga och smakrika till ljust och mörkt kött eller fet fågel
+++ 219:- 4 2003 Pago de los Capellanes, Spanien (Ribera del Duero)  83144 �
++ 145:- 3 2005 Pago de los Capellanes Joven Roble, Sp (Ribera del Duero)  83205 �
 149:- 3 2005 Aventino 200 barrels (Sta Ana) , Sp (Ribera del Duero)  83108 �
 189:- 3,5 2004 La Massa, Italien (Toscana)  83162 �
 195:- 3,5 2004 Sequillo, Sydafrika  88838 �
 489:- 5 2001 Giorgio Primo (La Massa), Italien (Chianti Cl/Toscana)  82499 �
+ 75:- 2 2005 Ixia Shiraz (Theuniskraal), Sydafrika  83658 �

 169:- 3 2004 Morgenhof Merlot, Sydafrika  82925 �

RÖDA VINER  Eleganta och tidlösa till vilt och stekar
+++ 599:- 5 2004 Clos St Jean La Combe Des Fous, Fr (Châteauneuf-du-P, C-d-Rhône)  83312 �
 899:- 5 2004 Philip Togni Cabernet Sauvignon, USA (Napa Valley/Kalif)  89345 �
+ 169:- 3 2003 Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits (A-F Gros), Fr (Bourgogne)  70825 �
 475:- 5 2004 Domaine du Pegau Cuvée Reserve, Fr (Châteauneuf-du-P, C-d-Rhône)  81553 �

VITA VINER  Ädelsöta till ost, desserter och bakverk
++ 286:- 5 1996 Tokaji Aszú 5 puttonyos (Disznókó), Ungern 50 cl 88601 �
 159:- 4 2003 Noble One Botrytis Semillon (De Bortoli), Australien 37 cl 89041 �

Prisvärde är en avvägning mellan pris och kvalitet, baserad på ålder, efterfrågan m m, i fem nivåer:

+ + +   fynd!   + +   bästa köp    +   rekommenderas   =   prisvärt     –   ej prisvärt

Mognad anges i fem nivåer: � moget � kan lagras  �bör lagras � bör drickas omgående � häll ut

Kvalitet anges i åtta nivåer: 0 är normalvärdet för ett korrekt vin, 5 är absolut toppkvalitet och åt andra hållet anger 

–2 att vinet är av dålig kvalitet.

� Veckans … dryckeskännare. Jens 
Spendrup, 63 år, vd på Spendrups bryg-
gerier, avslöjar sitt bästa öl-i-mat-recept.
Vad dricker du helst?

– Jag älskar öl med en fi n hum-
learom. Jag dricker också mycket 
Loka för att få i mig mer vätska. 
Till maten blir det ibland vin. 
Jag fi skar gös och tycker om 
att dricka rött vin till det, till 
exempel Lavit Rosado Brut från 
Spanien. Det passar faktiskt rik-
tigt bra med ett lättare rött vin till 
fi skens vita kött. Till lax däremot 
ska det vara vitt vin. Mitt husvin 
är McPherson Shiraz, men jag är 
ändå en ölgubbe.
Vad är hemligheten

bakom gott öl?

– Balansen mellan beskan och 
sötman. Som i matlagning, där 
man ska hitta balansen mellan 

syra och sötma 
och som i livet 
där man balanse-
rar mellan jobb 
och fritid.
Kan man laga 

mat med öl?

– Japp. I smeten till mina så kall-
lade hälgbiffar har jag mörkt öl. 
Jag blandar öl, fransk senap, ägg, 
hackad lök och ströbröd. Sedan 
har jag i älgkött. Jag brukar kryd-
da med peppar, salt och enbär.
Vad ska vi dricka i höst?

– Jag tycker alltid att öl passar bra 
när man kopplar av efter jobbet. 
Men jag tycker att fl er ska upp-
täcka det mörka ölet.
E L I N  H J E RTQV I ST

Drinktips
Rhum Punch
Ingen Västindienfarare i modern 
tid kan ha undgått att smaka 
en rhum punch. Det klassiska 
receptet lyder på detta sätt: ”1 of 
sour, 2 of sweet, 3 of strong and 
4 of weak”. Surt, sött, starkt och 
svagt i stigande proportioner till 
en delikat blandning som frestar 
både aptit och fantasi. På ren 
svenska blir det ungefär så här: 

2
Pinotage

X

Stellenzicht 
Golden Triangle 

Pinotage 2005
110 kr

Art.nr.: 22273

Jacobsdal 
Pinotage 2004

110 kr
Art.nr.: 22055

Bengt-Göran Kronstam
Dagen Nyheter

Anders Röttorp
Dagens Industri

Hälften av alla 
som drunknar har 

alkohol i blodet
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